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Fecha de Visite ] il

[ oL

| 2025

|

1. identificacion

N Convenio/Vigengcia:

Nombre Comedor Cotnuttitario :

Hora Inicio

Hara Finalizacian

Q25 3~ L0024 Nombre Asociado: ?Unelob:b‘n l‘farfa ?02 .

13948 - CCOP 0% -013 - San Bernovding I

Fecha Inicio Operacion:

o3 /2] 1024

Nombre Responsable del Servicia:

Fecha Final Operacion;

30/0al2025.

Gina Liseth Uwcﬁo.

2. Ubicacion

Localidad:  DOSG

pamia: Cheyeled de Gawile vireccion: Lowrers 9 Bis A + 13 D -01 Sor

Tel: A& oﬁlcca Cel: 3164451142  Comeo Electronico: :anl:emgmlma:cﬂ;ﬂ~2024@Dm”ooﬂ.cnm

Beneficiarios Autorizados por Pian de Compras:

3. Cobertura
Caobertura Diaria Contratada: 290
250

Tolal Asistencia del Dla:

Ne

250

Personas Beneflclarias en Atencion:

2H2

Tatal Histérico de Asistencia:

14954

Area de recibo de allmentos cumple con las

Area de almacenamiento de alimentos cumple

-jeondiciongs
|duminacion y ventifacion natural o antificial suficiente.

{Esta area esta dotada de mesas y sillas de material
que faclliten la impieza, desirfeccion y fa comodidad]
lde tos beneficiarios: disponiendo de fas  siflas
{lpuestos) de acuerdo con la cantidad de beneficiarios
{asignados para el consumo de alimentos por turna.

higiénico-sanitarias ¥ cudenta  con

- servicio sanitario en cantidad suficiente para uso)
-+ Ipublica. con baterta sanitarla en buen estado de
- {tuncionamiente (lavarmancs e inodoros) y dotado)
B
~{tapa de accionamiento de pedal con bolsa

Ipermanente, dispensador con jabon tquido, papel
“higienico y elementos para et secado de manos
. {{toallas de papel o secador de manos eléctrico) y|

- {recnico.

: ici iaisni itati i c NC  NA € NG NA
e e e panan o] [ o o oo £ [ %)
tas actividades de verificacion t.:fe cantidad, calidad e l.zi establecidas por ia narmatividad sanitaria vigente
; ) " ; ' T i la  temperatura.  humedad

= |inecuidad de ios alimentos gue se reciben, aislada de L g_ejranu;aﬂdo . p . ¥
. L S N I leirculacion del aire gue se requiere para cada
Joualguier resyo de comtaminacian fisica, quimica yo 1o
! . alimenta.
biolagica,
{Area de preparacién de alimentes cumple con las, -
" Jeondiciones higignico-sanitasias establecldas por la c NC o NA L pT ¢ NC WA
~“lnormatividad  sanitaria  vigente y se encuemtra & D : m D
distribuida fisica o espacial en cuatro {4) zonas [
lpasicas  (caliente, frta,  pre-alistamientc e -{Area para la distribucién de alimentos permanace

- |higienizacion}, debidamente sefalizadas. ~Jen Gptimas condiciones de fimpieza y orden;

“3'|La zona de higienizacisn cuenta con kavamanos con -4 Jcuenta con ks efemenios necesarios, en

[ < grifo de accionamiemrts no manual dotado  con Tlcondiciones  higignicas, que  faciliten ta

“Idispensador de jabon, toallas desechabies o squipos {distribucion de las alimentos a tos beneficiarios
|- ]automaticos para el secade de manos en buen -

“lestado, debidamente senzlizado y ubicado en las

Jareas de elaboraclon o proximos a estas para la

higiene det personal manipulador de alimentos.
c “{Area de instalaciones sanfterias cumple con las c NC NA

: H Jcondiciones higiénico-sanitarias establecidas por| E [] D

+'|Area de consumo de alimentos cumple con las LAY fa normatividad sanitaria vigente y cuenta con

de los siguientes elementos de aseo: caneca con

en las condiclones establecitas en e anexe

|Area de alistamiento de personal esta separada de|

‘jalmacenamiento ¥y preparacion de  alimenios, vl
Jcuenta con casilleros o leckers en buen estado para
_{ia ubicacion de los elementos personales y ropa de
~]diario. Asi mismo, se encuentra en adecuadas

los servickos sanltarios (inodoro o cistemas), dreas de|

congiciones de limpieza y desinfeccion.

|- |Area de higlenizacion para elementos de aseo

. {cumple con las condiciones higienico sanitarias
+. lestablecidas por la normatividad sanitaria vigente
" 1y s un espacio exclusivo para ef lavado de los

“elementos de aseo, ubicado en un lugar que no
- {genere riesgo de contaminacion diferente al drea
- {de recibo, almacenamiento, preparacion, servide
.- Ay distribucion de los alimentos.

e
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Area de atmacenamiento de agua potable dispone de tarique{s) en material higiénico sanitario. hermgtico (no es permitide Langue de

asbesto 0 cemento), con capacidad suficiente minima de 500 liros ¥ cuenta con el cedificade de higienizacion con tksnpo de

' “{expedicion no mayor a 6 meses (conforme lo senatado en el Decreto 1575 de 2007 y Resolucion 2115 de 2007), emitido por una

. Jemprese vigilada por la Secretarfa Distrital de Salud-SDS, cen concepto sanitario favorable de la empresa, ficha téenica de los
+ productos utilizados y descripcion del proceso realizado.

Fecha Lavado Tanque: Dia_&2> Mes 1 2 ano 20 24 wmateriat: Piélﬁ‘t’\f-ﬂ N Tanques: 3

Capacidad Total: LQQ}_L Empresa: TFuway LDN"I‘\'Ml = AS

Concepto Sanitario: FaUUmL?lC Fecha Concepto: Dia D mes 1O _ane 2024

Arca para almacenamiento de productos quimicos e N
ftales como jabones. detergentes, desinfectantes, <

- ]desengrasantss, etc.; esta debidamente identificado, M D [] ;.
10 {organizado y senalizado; ubicado en un lugar atejado Kk
~qdel area de preparacion ¥ almacensmiento  de -

- -1Area de almacenamiento de combustibles cumple
““jcon 1as caracterfsticas estabiecidas en el anexo
qrecnico para el uso de gas GLP {gas

almentos para evitar el riesgo de contaminacion Propanc).{Caso que se requiers)

quimica.

12

By Implementa el ciclo de menus, minsa palz.on ¥

.+|Aptica e procedimiento "Planificacion Alimentaria y, < N NA - ~langlisis de) apofe nutricional para jos distintos
1su implementacién en los servicios sociales de la E D .. jorupos de edad determinados por la SDIS,
SDIS" y el “"Procedimiento Abastecimiento de F3jcumpliendo con o descrito para intercambios de
SIAfimentos”,  con  sus  respectivos  protocolos, - jalimentos y suminisrando las raciones a la
~. i finstructives y formatos asociados a estos "-|poblacion  beneficiaria,  acorde  con  fas

- Jcondiciones establecidas en el anexo tecnico

ED
WE

8

*|Mantiene disponible en un lugar visible def Comedor] E D D
“]Comunitarie, las minutas patron, &i ciclo de menus i

“{personas manipuladoras de alimentos, asi como e
- {ciclo de menos y of mend det dia para visualizacion
;" lde las personas beneficiatias ded servicio.

C NC NA

“ |ofrece menus especiales en las fechas de
18|navidad y fin de afo conforme los criterios
" |establecldos por la Subdireccidn de Nufricion.

los documentos de analisis de aporte nutricional a las

Z
3]

< {Utiliza la totalidad de ingredientes ¥istados en el analisis del aporte nutriclonal para cada preparacian y de acuerdo con los aspectys
;- {senalados en el anexo enico numeral 5.1.1.1.2. Cidlo de menus

“PesoNets . - | T PesoNeto -
E R . iilizado T ) 1 Requends - Hilizado
Mot Jn?mm Requerido (kg thg} | Manui th;i:d:n:s e )
%‘E{"\Q'\l“ ZI G Zt(d Protaina =S Zi‘ 1 H_—z;ﬁi—
Sopa o ]
cazuela / Tubérculo Pag:., [« ia\.(q 5,6 16
oplatano | R E———
Wégrea Proz e, 8 6,5 Bebida de | Guavaba | 18, 18,4
I e e e deche | s ® IS4G
vgrdmof‘fl,“"‘m fe) 1043 0,5 posre L ELOW 10,5 o,4
aca | 1OBACEHE b2 b5  Meguck 12,9 13
— 1
leballalored 1,49 2,0
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.{Cuaifica al talente humano del Comedor Comunttario en el precedimiento Planificacion Admentaria y su implementacion en los
sefvicios sociales de la SDIS, &l Procedimiento Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y formatos asociados, manejo de
minuta patrdn, cicic de memis, andlisis nutricionales, estandarizacion de wlensilios y porciones servidas, recepcion de alimentos yl
conocimtiento de los criterios minimos de ateptacion y rechazo; en los iempos senalados en el anexo taonico.

Fecha Minuta Patron: Fecha: Estandarizacion;
Noia_05 Mes_12 ano 2024 pia_10 Mes O amo 20128
" IFecha Procedimiento: Fecha Recepcish-Criterios:
bia DS Mes 2 Ao 2024 Dia 05 Mes 12 ano 2024

- ]Profesional en Muricien y Dietética participa en ias|
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
wimedidas  aetropomelricas,  sensibilizacion  en
vigilancia nutricional y las demas programadas paor la
‘|Subdireccion de Nutriciten

Profesional en Nutiicion y Dietelica realiza la
toma de datos antropometricos, disponienda de
los equipos (balanza digital y tallimetro), en las
cohdiciones seftaladas en el anexo téenico.

. |Ecrtalecimianto Toma medidas antropemetricas: I
Dia_I} Mes O1 anc_ 2013

Isansibllizacion Vigilancia Nutricional Profesional }71

. X {Fecha Toma de datos antropomeétricos:
“jde Nutricién y Dietética:

pia_ 0 Mes_O1 ano 2015
Towo 126 Benefi oo

b1l wmes 12 ano 2024

Nutricional

IRegisra y presenta o reporie de digitacion de o
o jMedidas anfropometricas en el sistema misional

. /|SIRBE de acuoerde con §o esiablecido en el anexo g
et

|Realiza orientacidn y abordaje 2 los casos
21 [identificados con malnutricién, atendiendo |a linea
‘[tecnica de fa Subdireccion de Nutricion.

XY €1 =]

: , el ASOCIADQ realiza jes ramites comaspordientes a la inscripeion v solicitud de la visita de inspeceion, vigilancia y condrol frente a fa

Cuenta con el acta de inspecciin sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparacion de alimentos, emitida por ia
. Jauloridad sanitaria competete con cohcepto sanitario favorable o Tavorable con reguerimientos can fecha de expedicion mferior a un
) ano, Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad saniania en ef acta, St cuenta con condepla sanilario superior a un (1) aso)

autoridad sanitaria compeatente
cunmpto:vmubmtﬂlﬁ Lon Qﬁ‘i‘Uﬁ“ Mltn'lﬂs Porcentaje de Cumplimiento: 88 %

Irecha: oim: 14 ves. O ano: 2024 wopc. _ASOLE 124014

ospiabsubred;_S0lored suv occideate .

elabora e implementa un plan de compras de

c NC A . jalimentos de acuerdo con les forrnatos *Plan de

D " -jeompras cansofidado mensual asociades” y “Plan

- 1Da cumplimiento con lo establecido en ila Resolucion Jde Compras semanal asociados” publicados en e}

“15108 de 2005 y demds normas concordantes yl 12|56 de la SDIS de acuerdo con el ciclo de menus

“fcomplementarias, asl como los fineamientos técnicos |y englisis  nrickonal con  su respectivo:
Hestablecidos por &l Ministerio de Salud y Proteccion 24 cronagrama.

jSocial, el INVIMA y la SDIS. Para el caso de| B
. jproducios camicos cumple mlado de acuerdo con c-31Se adquiere cammicos, abamotes,  tubércuios,
“tel Decreto 1500 de 2007. . )frutas, verduras y lacteos para las preparaciones

"garantizando su disponibilidad para minima dos

“* {condicionas establecidas en el anexa tecnico.

(2) dias de operacion y de acuerdo & las




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS FORMATO NO
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Cuenta con las fichas técnicas y conceplos sanitarios tavorables o favorable con requerimientos con fecha na superior a un (1) ano de
{os proveedores directos de pollo, pescade, cérnicos, leche y derivados y pulpas de truta. Adicienalmerte, para pollo y caine presenta

autorizacion sanitaria de acuerdo con of Decreto 1500 de 2007 y para lacteos y derivados registro sanitaric de acuerdo con la

Resalucion 718 de 2015, Si cuenta con conceptos sanitarios superiores & un {1} ano, el ASOCIADO solicita al proveedor o proveedores
i fios tramites correspondientes a la inscripcion y soficitud de la visita de inspeccidn, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria
‘Jeompetents, defando evidencia de la gestion realizada

ARevants g Proveodor ' F“"m‘” Concopto -Sani:?;?l!g:z‘:cﬁ?n.ﬁm
e e SRk © Notificacion santiarla _
Palo | domes el Thonfo | 1bfoa)1024 | Fovomble | 20lo6f2020 |
came tlornel el T uano 16 foa 2024}  Fausrable 30 {ob [2p20
Leche | M g ilro ' (¥ )04 j2024| Tavoroble PSA-0022¥95 - 2022
o | M kvo 13/ 09 j2034]  Favorable BSA- 0010450 - 2020
Yogut | plalip 11/09 j10l4] Taverable 25A- 0025014 - 2013
Hetade | MaKen irfoaj2024] Tavorable gsh- osad - 1o@
13{84 1024 TFausrable RiA -D0IBSYE - 202D
1} o9 {2024 | TFavorable NA
06 i1 (1024 | Edarakle con o opi3ai- 2021
16 (05 2024 | Favorable PSA -00116 - 20i %

[+ jCumple con jo establecido en fa Resolucion 2674 de 2013, capltyio VI, articulo 29 y demés nonmas vigentes relacionadas con el
;T Jransporke de alimentos ¥y cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y conirol de los vehiculos con concepto faverable y fecha de
Jexpedicion nferior a un (1) ano. Les conceptos sanitarios de los vehiculos transportadores son acordes a la naturalera de los alimantos

a transportar ¥ realiza seguimiento a fas condiciones de transporte mediante el Formato Transporie de Alimentos FOR-PSS-232.

e T e
Pda (M nes £ Trionpe | KSH i54 | o8}/i0 (2024 Tovorable
Pescald | e (paa ' ST 609 1504 | 2024 Tavorable
Come lfaimey £f Tnpago | KSM i54 | O%/to (1014 Tavoweble
Leche | Hedlio ‘ WHO Fed 30 jos {2014 | Favcweble
Qoo | Hallyp WwWHO 364 30{08 {1014 % Fouvorable,
vogut - Haflro WilH0 64 30(08 (1024 | Fauprable
Hedo | Mokip WHO T4 30f08 /2014 Toworakle

e o WD Yod 30/08 /2004 Favorebole |
Huevos ﬂakm WP& 080 ‘3!0% 12014 ﬁUDm‘DlC
Pupas | U or by pufgai G22 BN 20032024 favwrable |

i implementa o establecido en el Instructive Recepcion de alimentos (INS-PSS-012} publicado en el 3G de la pagina web de & SDIS,
2F]
. {debidamente diligenciadas

iunte con dos formatos Recepcion de slimentas {FOR-PSS-230) y Controt de entrada y salida de afimentos asoclados (FOR-PS5-238),
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. :llargos perlodos de vida til se almacenan a

[ Isolar, sin presencia de humedad ¥y se ubican en

“fLos alimentos que reguieren cadena de frio son

almacenados en condiciones de temperatura de

“frefrigeracion no mayores a 4°C +/-2°C o congelacidn

" jhasta -24°C y se implermnenta los formatos "Control de
:Jtemperatura de equipas de refrigeracion {(FORPSS-

.+123B) y Control de temperatura de equipos de
fcongelacion (FOR-PS5-239.

JLos  afmentes no  perecederos  empacados
“findividualments. come granos ¥ olros que presenten

' [temperatura ambiente, sin contacto directo de la uz

Clestanterias de manera organizada.

- |Los alimentos se rotlan con: Nombre del
" Jalimento, fecha de ingreso, fecha de egresa o
. Hecha de vencimierto para produclos empacados,
numero de lote cuande apligue. Para
almacenamienta de alimentos en refrigeradores |
. “|congeladores, se evita la contaminacion cruzada
Hl‘v son empacados en recipientes herméticos o

Jbolsas de polietieno transparentes evitando

- lotteos y fugas,

‘iLos huevos son atmacenados a temperatura
‘Jambiente (no superior a 25 "C), en un reciplente
plastico higienizado, rolulado con Ja fecha de
{vencimiento 1omada del empaque original

Ef almacenamiento de alimentos preparados como
" lensaiadas y jugos del mismo dia, se reaiiza en
- frecipienies de materlal higiénico sanitario, cerrados o
- herméticos y separados de los alimentos crudas, sin
JJmingun  tipp  de contacto y en diferentes
- lcompartimentos.

“-7{No se evidencia alimentos vencidos o en mal
estade. En caso de presentarse se implementa
&l Protocolo Desnaturatizacion de alimentos {PTC
1P55-026) vigente y formatos  asociados,
publicadns en publicades en el SG de Ja paging
Jweb de |a SDIS.

3

c KC MNA

X O 4

preparacion ge alimentos.

L {El pre-alistamiento de alimentos se realiza aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, higienizacion, pelado. corte o picado,
- tpesado de los alimentas. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavades y desinfectados previo a la preparacion.

Se impleimenta la clasificacion de las tablas de picar de acuerdo con los calefes establecidos para los proceses do pre-alistamiento y|

' Realiza proceso de descongelacion de producios

~ilimpiementa lo  establecido  en e
Preparacién de abmentos {NSPSS-014) vigente y
- Tformatos asociados, publicadas en el SG de ia pagina
. : {web de ka SDIS.

:fearnicos segun lo esijputado en anexe técnico (en
Jrefrigeracion y no a choro de agua, canecas con

Inslrﬁctivo -

‘{Las ensatadas y postres gque contienen fruta
7. Jpicada son cortadas y picadas el mismo dia de
SUHnISTro.

La adicion de azucar para ios jugas ¥ sorbetes se
1+ {realiza maximo media hara antes del servido y no
]se incorpora bioques de hielo o bolsas de leche

:}lagua o sometidos a proceso de coccidn)

{eongeladas al juge.

wse garantiza las temperatusas de refrigeracian (entre 2 & 4 °C +/-2 "C} y para preparaciones con proceso de coccldn se garantiza una
- -lernperatura mayor a 656°C, desde el iniclo hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo dos

“Jveces con un intervalo de tiempo de dos horas.

 Gripode _Nirn..entﬂ"js- - Preparacion del Dia Tme |z
Sopa o Cazuela i 50[]3 c:Lf, C_{_L;x xgc‘ per‘a&o, N :\3, PRI o=} i 4
Cereal ; ATYO%. Blunco 80‘17 4,8
fox R

Protefna da p~ lgu(%}ﬁ-‘od:h‘ rt&ﬂgle el wislt Y1 3"5]‘

Ensalade o Verdura Guoc.avaslke 4.0 4.1
Tubérculo o Platano ZPQ o CJI"O“O wuda 15 , 2 }'-]- . 3
s | Sovoede de guoyolen TEN A
Posire Melbu en ho3ot con gogurt . 3 (3.2
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Se asegura una presentacion adecuada y agradable

Formalo Preparacion de Alimentas v en los tiempos,

las  muestras  diafias  de  aRmentos
de acuerdo con lo registrade en el

jestabiecidos en el anexo técnico.

P

Se martiens a disposicion de tas personas beneficiarias durante el tiempo de servide, distribucion y consumo, Tres {3) recipientes con
especias o condimenteros, lales como wégano, pimienta negea y ajf triturado, para ser adicionados por las personas beneficiarias de
acuerdo can su preferencia e identificades (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote).

- ]de cada una de las preparaciones y se realiza el C NC NA. C NC NA
senvido da Jos alimentos, leniende en cuenta fos D . }Se garantiza a las personas beneficiarias el total g D
|tensilios  estandarizades y en menaje én bueh .- jde los componeries del mena en el momento de
\:|estado, higienizado y seco con la entrega de cuchara ‘. fla entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
'+ Jsopera, tenedor, cuchillo, cuchara de postre {cuando »fel ciclo de menus establecido. Adicional se
e requieta) y servilleta, 37lgarantiza que toda mujer que se encuentre en
+ iperfodo de gestacion o lactancia hasta los dece
- Hos aderezos como yogur, crema de leche, leche - imeses, gue asista al Comedor Comunitatio
. jcondensada, uvas pasas, queso frallade o en cubos) ~“Jreciba un aporte adicional de Jache de 200 ¢t 0
" :Jy helado que hacen parte de los postres a base de queso de 35g.
v “jatas se adiciona en el momento del servido, sobre
. Jla porcion individual.
f alimentos directamente con las
: mu.;ﬂii'n;?mfngsl ULIO F;;e stensilicsn::emu pinzss, = = Las caracleristicas organolépticas de  las c = s
i jcucharas. trinches o tenedores, entre orps. No se| P D preparaciones {color, sabor, aroma, conslstencie) E
38lhace usc de guantes desechabies y los alimentas )
~iicalientes servidos no permanecen en tiempo de SOn caljacteristlcos en cha una de s
= . . - “preparacicnes listas para servir.
- Jespera por mas de cinco minutos en da linea de g
- servido.
Nivel da Cumplinienta
[+ NG NA

Tl

Permite la aplicacion de pruebas microbiolbgicas
{establecidas por 1 normatividad nacionat y las,
demas requeridas por la SDIS para los analisis a
tem de ensayo de materias primas, productos
d2{terminados, superficies, Fotls de manos de|
‘|personal manipulador de alimentos agua de
consumo y olras pruebas microbiologicas que,
sean tomadas por la SDIS o por ierceros
|auiotizadas por la SDIS

X O 0O

=Nulln

Towsa 13 12f2004

‘.ijf:otis de manos e personal
alimentos,
i Jmicrabiclogicas que sean tormadas por la SDIS o por
Jterceros aitorizados per la SDIS.

“ICcumple con los requisitos microbiokigicos vigentes)

de la normetividad nacional y los demas requeriias
por la SPAS para los andlisis a ftem de ensayo de
materias primas, productos terminados, superficies,
manipuador  de
agua de rossumo ¥y ofras pruebas,

implementa las acciones comectivas Tequeridas
para subsanar fos hallazgos que se deriven de
#djlos resultados no conformes de las prucbas
= hmicrobiolgicas que sean tomadas por la SPIS o
“jPor terceros aukorizados por la SDIS

I8

4

Toma los flems de ensayo necesatios, en casa de brote o evanto epidemioldgico relacionado con posible contaminacion afimentaria o
~{enfenmedad transmitida por alimentos - ETA.

1Garantiza ta aplicacion de las Buenas Pedclicas de Mamifactura - BPM en todos los procesos realizados en ef Comedor Comunitasio,
asi coma la aplicacion de las normas de higiene, limpieza y desinfeccicn para garantizar la inocuidad de los alimentos.
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{{implementa el plan de capacitacion continuo y permanente dirlgide al personal manipulador de alimentos desde e momente de su

[ #|vinculacion a la ejecucion del convenio, en coherencia con lo Sehalado enla Resolucion 2674 de 2013 y ef anexo técnico. @ Ne NA
Nombres y Apsllidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Capacitacion _3
1’3acmo. &a!—alma Jimonca_- te lor | 2025
| 12 Isleng Gonzalez ) 1o ot [ 225
ir 3‘ P_ffr'l;[am Balley terod 11D IOJ‘ | 105
A 4 Johanne Milena Ace v o for { w2

{Ft parsonal manipulador de alimentos cuenta con certificacion meédica en la cual conste la aptilud para manipular alimentos, expedida

+ {por un médico que crente con nomero de registro profesional; con vigencia inferior a un {1) afo. é NC Na
. " Nombres y Apeliidos Manipulacorasies) de Alimantos. - Fechacen!ﬁndo'uedtm
1 L",Qiana 8atalna Jimener R o/ il loe4
2t ilena Gonialez 2% [01]2024
3| Mivyam n Ballesferns O¥ it 2024
s Johanna Hilena Acerd li o4 1oty
5. Joz2 r"jar len Peda (Avxliar ). 7 22 fos ] oy
6 Eina Livethe Urregﬂ Lﬂeaponmble} .25 {1 | 2024
" apline éiralde { Motidoniste) . oalozjaoud
] L —

S ——— — " R

““|sacisliza el Pretocolo Lavada de Manos (PTC-PSS008) putficado en el SG de la SDIS, con el talento humanc coniratado para Ja
" |operacien del Comedor Comunitario y fas persanas beneficiarias del servicio; mediante estrateglas didacticas ubicadas en lugares
“5,' visiblas del salon comedor, tales como: infografias, collages, habladores, risos, entre otras; en jos liempos establecidos.

.. 4Dispone de avisos o advertencias al personal manipulador que indiquen el piccese de lavado de manos, ubicados en setvicio de
*;- |atimentos, drea de consumo de alimentos y bafios.

. | Dispone de los musbles, equipos, uiensilios y menaje

‘|requeridos para la prestacion del servicky en el ' NC NA C NC NA,
. JComedor Comunitario conforme las especificaciones D N L__I
., [senaladas en el anexo técnico, en condiciones de |Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos =
““vuen estado y funclonamiemo “dpreveptivo ¥ corectivo gque conlenga  comg
SB '511 minimo: cronograma, hojas de vida de cada uno

T{Para dos  beneficirios que  excepcionalmente .|de los equipos; donde se refiejen las)

-{recibar la entrega de alimentos para consumo e o Jearacteristicas del equipo, capacidad, fechas y
|casa, se cuenta con la cantidad establecida de | - {descripcion de los mantenimientos.

. frecipientes herméticos (Ocho (8) en iatal por cada
|patticipante) y marcados de acuerdo  con o
{establecido en el anexo 1éeico.
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Participa en la jornada de fortalecimiento técnico de
socializacion del Manual de buenas practicas para la
prevencion de pérdidas y desperdicios de alimentos
- fconvocada por ia Subdireccion de Nutricion y realizar
- {su correspondiente divulgacion con el talerto humano
vinculado a la operacion del Comedor Comunitario.

_|[Fecha Fortalecimiento Nutricionista:
pia 2l mes 12 ano 2024
- - [Fecha Fortalecimiento Responsable Servicio:

Dia ‘L_‘; Mes_LJ:_, Afo 2014

{Fecha Divulgacion:

Dia 7 Mes 7 Ano _.~

_|Realiza seguimiento a fa implementacion y
“{reporte de acciones asociadas al Manual de
‘|buenas practicas para la prevencion de pérdidas
1y desperdicios de alimentos, mediante el
diligenciamiento del formato Control y medicion
{de desperdicics de alimentos (FOR-PSS803)
‘Jvigente y el reporte trimestral consolidado, a mas
o htardar el tercer dia calendaric de los meses
- {enero, abril, julio y octubre.

Adapta e implementa el Plan de Saneamiento del
IComedor Comunitario cumpliendo con la Guia de
Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria
Distritai de integracion Social

Y o

[z

|No se evidencia indicios o presencia de plagas,
oedores 0 vectores.

echa Fumigacion:
Dia 28 Mes Lz Ao Z’Dé“'

Presenta a la supervision o interventorfa informe
mensual de ejecucion del Componente Alimentacion,
: iNutricmn y Salubridad, dentro de los primeros cinco
561(5) dias calendario de cada mes, que dé cuenta del
‘Jcumplimiento de los compromisos del componente
en mencion con sus respectivos soportes, de acuerdo

con los lineamientos definidos por la SDIS

con fos lineamientos técnicos,

haber sido ofertado dentro del

Cumple con el factor de seleccion Aporte
economico adicional para la contratacion de;
rofesional en nutricion y dietética, de acuerdo
tiempos Yy
videncias establecidas por la SDIS; en caso de
proceso

|competitivo.

Z Da cumplimiento con lo establecido en ef Decreto Utifizar  estrictamente las instalaciones del
[foa cumpimi o ¢ NC |Comeder Comunitario para el cumplimiento del c NC
Distritai 389 de 2009 y demas normas concordantes, <] . . R
or lo cual no podra recibir ni recaudar donaciones. 'A objeto def convenio. En estas, NO se podran m
g il volumaprios cuotas de corresponsabilidad (; |ejercer actividades  de _proseiitismo _paiftico,
dpo e:. inacis ! PO eligioso, ideologico, comercial 0 de cualquier,
© participacion. |otra indole.
£l numero de personas beneficiarias registradas en el aplicativo RAD es acorde al numero de personas beneficiarias registradas en la planilla de asistencia.
Hora de Registro Numero Registro Asistenicias RAD Numero Regssnm Asistencias Planilla Comentarios
zm a8 Qs e
1:00 p. m. 120 150 -
2:00 p. m. 230 230 ~
3:00p. m. / /
3:30p.m. /
Total 1232 1d2
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Je evidenca resultodos uiievwlsiologicos con recuen‘fo de

E. ol de la muesho tomacls el 1371212024 prepgroison:

Ensaladg ;pe'pmxo, tomate y e lo o ’pmamenfl—e ':a.-cacfo.
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FECHA DE VISITA

DIA 11 MES 01 ANO 2025

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113948-CCCP 07-013 San Bernardino |
N° CONVENIO/VIGENCIA: 9257-2024

TIPO DE VISITA:

Apertura D Seguimiento X

Cierre

MENU SUMINISTRADO EN VISITA
SEMANA N°: 2 MENU: 12

GRUPO 3: de 6 a 8 afios Grupo 4: de 9 a 13 afios

u

GRUPO 5: Mayores de 14 afios

Apoyo a la supervision

ANDREA V. VALBUENA CH.

Nombres y Apellidos

52367278

Cédula de Ciudadania

Paginalde1l
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